
Gamberetti ai germogli di soia
RICETTA

Gamberetti ai germogli di soia

TEMPO 10 min
INGREDIENTI 6 articoli
PER 4 porzioni

Gamberetti ai germogli di soia

INGREDIENTI
8 gamberetti
1 vasetto di germogli di soia Suzi Wan®
2 cucchiai di olio di arachidi
1 cucchiaio di aceto bianco
½ cucchiaio di salsa di soia Suzi Wan®
foglie di coriandolo

PREPARAZIONE
Sgusciare i gamberetti.1.
Sgocciolare e asciugare i germogli di soia.2.
In una ciotola, mescolare i germogli di soia, i gamberetti e il condimento. Decorare3.
con le foglie di coriandolo.

* TRUCCHI

E' possibile realizzare questa ricetta anche con petto di pollo freddo.

Prodotti suzi wan® associati



 

Salsa di Soia Suzi Wan® da 143ml

VEDI I DETTAGLI

 

Salsa di Soia Bio Suzi Wan® da 143ml

VEDI I DETTAGLI

Altre ricette simili

Branzino alla crema di cocco
TEMPO

45 min

INGREDIENTI

12 articoli

Filetti di merluzzo con riso basmati e anacardi
TEMPO

35 min

INGREDIENTI

13 articoli

Tortino noce di cocco e lamponi
TEMPO

45 min

INGREDIENTI

5 articoli

https://it.suziwan.com/products/salsa-di-soia/salsa-di-soia-suzi-wan-da-143ml-bottiglia
https://it.suziwan.com/products/salsa-si-soia-bio/salsa-di-soia-bio-suzi-wan-da-143ml-bottiglia
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/branzino-alla-crema-di-cocco
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/branzino-alla-crema-di-cocco
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/filetti-di-merluzzo-con-riso-basmati-e-anacardi
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/filetti-di-merluzzo-con-riso-basmati-e-anacardi
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/tortino-noce-di-cocco-e-lamponi
https://it.suziwan.com/le-ricette-suzi-wan/tortino-noce-di-cocco-e-lamponi


Cupcake alla noce di cocco
TEMPO

50 min

INGREDIENTI

10 articoli
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